Hugo
Holunderbliitensirup, Prosecco
77-50
Aperol Spritz
Aperol, Prosecco
77-50
Prosecco Lampone
Pfefferminzsirup, Himbeeren, Prosecco
77-50
Giselle Mandarin Spritz
Giselle, Mandarinsirup, Prosecco
77-50
Rosa Rum
Kokossirup, Erdbeersirup, Bacardi, Ginger Ale
72-50
Gordons Pink Lemon
Gordons Pink Gin,Bitter Lemon
72-50

Herzlich Willkommen

Manzoni Spritz
Goba Manufaktur Appenzell
Alkoholfreies Apérogetrink mit Fruchtsaft
6-80
Fizzy Gazzosa Ticinese
Zitrone oder Mandarine
5-80
Blue-Mango
Mango-,Curagaosirup, Bitter Lemon
7-50
Virgin Ale
Pfefferminzsirup, Limetten, Ginger Ale, Soda
7-50



VORSPEISEN

Kirbissuppe
70-50
Griiner Salat
9-50
Gemischter Salat
70-50
Niisslisalat mit Ei
74-50
Blattsalat mit Champignons und Speck
75-50

Hausgemachte franzdsische Sauce / italienische Sauce / Olivenoel und Aceto Balsamico

HAUPTSPEISEN NULL FLEISCH
HCHT SCHWIL.
Veggie Burger

aus Erbsenprotein, im Bun Brétli mit Currysauce,
Salat, Rotkohl,gebackenem Zwiebelring dazu Sweet Potato Fries
29-90
Rindstatar 1409
Toast, Butter, Garnitur
33-90
Eglifilet im Bierteig
Gemiise und Bratkartoffeln, Tatarsauce
33-90
Fitnessteller
Schweineschnitzel, Krduterbutter, Salatvariation
28-90
Thonsalat garniert
22:00
Salatteller mit Ei
22:00



PASTA

Orecchiette alla Nonna
Kalbfleisch, Knoblauch, Weisswein, Rahm
28-50
Orecchiette al Caruso
Champignons, Schinken und Tomatenrahmsauce
24-90
Spaghetti alla Carbonara
Speck, Ei,Rahm und Parmesan
24-90
Spaghetti ai gamberi
Crevetten, Knoblauch, Peperoncino, Rucola, Cherrytomaten
28-90
Penne integrali alla Pugliese
Vollkorn-Teigwaren mit Brokkoli, Knoblauch, Peperoncino,Cherrytomaten, Tomatensauce
26-50
Gnocchi al Salmone
Zucchetti,Lachs,Rahm, Safran
28-90
Gnocchi al Gorgonzola
an Gorgonzolasauce

25-90

CORDON - BLEUS

Fleischkdse-Cordonbleu
Raclettekise, Pommes-Frites
23:90
Schweine-Cordonbleu
Schinken, Raclettekise, Gemiise, Pommes-Frites
34-90
Kalbs-Cordonbleu
Schinken, Raclettekise, Salatbouquet, Pommes-Frites
47-90



HITS UND KLASSIKER

Schweineschnitzel paniert
Gemiise, Pommes-Frites
37-00
Schweinerahmschnitzel
Champignonsrahmsauce, Nudeln
29-90

Pouletbrust-Burger
Honigsenf, Spiegelei, Salatbouquet, Sweet Potato Fries
37-50
Pouletgeschnetzeltes an roter Curry-Kokos-Gemiisesauce
Jasminreis
32-50
Pouletgeschnetzeltes «Casimir»
Jasminreis, Friichtegarnitur
32-50

Piratenspiess
Kalbfleisch mit Rohschinken, getrockneten Tomaten und
Salbei eingewickelt, am Spiess dazu Pommes-Frites
47-50
Kalbgeschnetzeltes an Champignonsrahmsauce dazu Rosti
38-90
Kalbsleberli dazu Résti
36-90

Rindshohriickensteak
Rucola, Grana Padano,Balsamico, Gemiise, Bratkartoffeln
47-50
Rindsfilet
Pfeffersauce, Gemiise, Pommes-Frites
47-50



PINSA ROMANA

Was ist eine Pinsa Romana?

Die Pinsa Romana, eine echte Revolution nach rémischer Art!

lhre typische ovale Form und die handgearbeitete Struktur machen
sie einzigartig und verleihen ihr ein unverwechselbares rustikales und originales Aussehen-
Dieses exclusives Rezept wurde 2007 von der Familie Di Marco aus Rom konzipiert:

Der Teig der Pinsa Romana besteht aus Reis-, Soja- und Weizenmehl, Wasser, Hefestarter,

Olivenoel, Salz- Die Gihrung von 72 Std macht ihn gesund, vegan und leicht verdaulich-

PINSA FOCCACIA Olivenoel, Salz, frischem Rosmarin Chf 15-50

PINSA LEGGERA Auberginen, Zucchetti, Artischocken, Cherrytomaten, Pesto Chf 25-50

PINSA VEGGIE Mozzarella, Champignons, Peperoni, getrocknete Tomaten, Rucola, Grana Padano Chf 25-90

PINSA PICCANTE Mozzarella, Burrata, Oliven, scharfe Salami, Zwiebeln Chf 26-50

PIN5A ROMOLO Mozzarella, Mascarpone, Rohschinken, Cherrytomaten, Rucola, Balsamicosauce Chf 27-50

PINSA SALMONE Créme fraiche, Kapern, Zwiebeln, Lachs Chf 28:50

PINSA A MODO MIO Créme fraiche, Speck, Zwiebeln, Champignons Chf 26-50

PINSA MERAVIGLIOSA Mozzarella, Thon, Zucchetti,Oliven, Zwiebeln, Rucola Chf 26-90

PINSA CREMOSA Mozzarella, Gorgonzola, Birnen, Radicchio, Feigenpurée Chf 26-90

PINSA MONDO Mozzarella, Schinken,scharfe Salami, Peperoni,Artischocken,Pesto Chf 26-90




PIZZERIA

Margherita 18-50
Funghi - Champignons 271-00
Capricciosa — Artischocken,Peperoni,Champignons 22-50
Verdura - Gemiise 22-50

Gorgonzola 22-50
Melanzane - Auberginen, Rucola, Cherrytomaten 24-90
Fantasia - Grana Padano,Rucola,Cherrytomaten 22-90

Vegana - ohne Mozzarella,Auberginen, Zucchetti, Peperoni 23-90

Prosciutto - Schinken 27-00
Prosciutto e funghi - Schinken,Champignons 22-00
Hawaii - Schinken,Ananas 22-90
Quattro Stagioni - Schinken,Champignons, Artischocken, Peperoni, Oliven 24-90
Calzone - zugedeckte Pizza,Schinken,Champignons,Ei 23-90

Padrone - Kalbfleisch, Knoblauch 26-50
Parma - Rohschinken 26-50

Inverno - Gorgonzola,Rohschinken 26-90

Calabrese alla Franco - scharfe Salami, Zwiebeln 23-50
RossoNero - scharfe Salami,Mascarpone,Oliven 26-90
Rustica - Salami, Speck, Zwiebeln, Ei 24-90
Trentino - Speck, Gorgonzola, Knoblauch 24-90

Napoli - Sardellen, Kapern 27-50
Frutti di Mare — Meeresfriichte, Knoblauch 24-90
Tonno - Thon, Zwiebeln 24-50

Gerne informieren wir lber Zutaten in unseren Gerichten,
die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen-
Fleisch-Fischherkunft : Schwein, Kalb, Rind, Poulet-SCHUWEIZ Crevetten-Vietnam, Eglifilet-Polen
Preise inkl- MwSt



WEINE
1dl 7 5di / 7-5dI

weiss
Féchy - 4-40 / 21-50 / *
Epesses - 5-:20 / 25:50 / *
Merlot Bianco Ticino - 5-40 / 2550 / *
Fontana Soave Chardonnay Trebbiano Veneto - 5-70 / 28-50 / 42-00

rosé
Rose CEil de Perdrix du Valais - 4-90 / 24-50 / *
Alghero Rosato,Sella & Mosca Sardegna - 5-70 / 28-50 / 39-50
rot
Chianti il Cipresso - 4-20 / 21-00 / *
Merlot del Ticino - 5-50 / 26-00 / *

Cabernet Sauvignon Californien - 4-60 / 22-90 / *

rot
Yvorne Les Bornises Rouge - * / 26-:00 / *

rot
Passo del Cardinale Primitivo di Manduria - 5-70 / 2850 / 39-50

Antica Osteria Garofoli Loreto,Montepulciano, Sangiovese - 470 / 23-50 / 34-50

Rioja Baron de Ley Reserva - * / * / 43-:50

Tucumen Malbec Argentinien,Mendoza, Bodega Budeguer- * / * / 44-50



